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diversas áreas 

desde 1953 .

Campus visto de cima,

considerado um dos melhores do Brasil.
A Pontifícia Universidade Católica do Rio Grande do Sul é
considerada uma das melhores universidades da América
Latina .

Seu campus é reconhecido mundialmente por espaços como
o Tecnopuc , parque tecnológico que abriga 120 organizações
e mais de 6,3 mil postos de trabalho, o Museu de Ciências e
Tecnologia, o Instituto do Cérebro, entre outras estruturas que
compõem um ecossistema acadêmico e proɲssional,com
linhas completas de formação em nível de Graduação, Pós-
graduação Lato Sensu (Especialização e MBA) e Stricto Sensu
(Mestrado e Doutorado) .

Esse curso de Pós-graduação faz parte da Escola de Ciências
da Saúde da PUCRS. A Escola da Saúde , como é chamada, foi
criada com a ɲnalidadede aproximar diferentes saberes na
área da Saúde, como Biomedicina, Educação Física,
Enfermagem, Farmácia, Fisioterapia, Gastronomia, Nutrição,
Odontologia e Psicologia.

O curso de graduação em Gastronomia da PUCRS é uma
inovação recente e um sucesso de público e satisfação . Uma
iniciativa conectada ao tradicional curso de Nutrição, que
agora traz ao Brasil uma Pós--graduação inédita em
Gastronomia e Cozinha Autoral .

Alunos no Campus. São cerca de 18 mil alunos 
de graduação, e mais de 5 mil de pós -graduação.

Biblioteca Central, a mais 
moderna da América Latina.

A
PUCRS



O
UOL 

EDTECH

Evento de lançamento do MBA GEM,

entre PUCRS e UOL EdTech, em Porto Alegre.

Salas do escritório do UOL EdTech,

no prédio da Folha de São Paulo.

O UOL EdTech é o parceiro tecnológico da PUCRS. Isso significa que a PUCRSé a
responsável acadêmica pelos cursos, ou seja, cria, cadastra e reconhece as pós-
graduações no MEC, além de realizar toda a gestão acadêmica . As aulas também
ocorrem no campus da Universidade, sendo um curso 100% PUCRSem termos
acadêmicos, com certificado de pós-graduação (especialização) da própria PUCRS.

O UOL EdTech se responsabiliza pelos aspectos tecnológicos dos cursos, como
gravação, edição, disponibilização via internet, plataforma, site de matrículas, e
todos os elementos que podem contribuir para tornar o curso mais atrativo e
prático .

A palavra EdTech, do nome UOL EdTech, é um termo em inglês que significa
tecnologia para educação. O UOL EdTech é a maior empresa do ramo no Brasil, e
uma das mais consolidadas do mundo . Faz parte do UOL, maior referência do
país em conteúdo, produtos e serviços de internet .

A união entre a solidez acadêmica da PUCRSe a expertise do UOL em tecnologia,
mídias e conteúdo, tornam essa pós-graduação uma iniciativa confiável e de
excelência, garantida por dois gigantes em suas áreas de atuação .

O atendimento a alunos em aspectos tecnológicos (como plataforma, vídeos,
sistema em geral) é realizado pela equipe UOL EdTech, enquanto aspectos
acadêmicos (como avaliações, dúvidas sobre as matérias, documentações, entre
outros) é realizado por professores e funcionários PUCRS.



GASTRONOMIA E COZINHA AUTORAL

Em um ano de formação, oferecer conhecimento e experiências
marcantes :

ɍUma sólida fundamentação técnica com foco inovador, aliada à
arte e cultura da gastronomia ;

ɍAtualização para proɲssionaisde excelência a partir dos
conhecimentos das tendências na área da gastronomia ;

ɍFornecer noções de empreendedorismo para que o proɲssional
seja capaz de atuar em seu ambiente de trabalho, considerando
os aspectos ɲnanceiros,administrativos e organizacionais de um
negócio na área;

ɍInstrumentalizar o estudante para a compreensão da
importância da tecnologia e segurança dos alimentos na atuação
proɲssional;

ɍFormação de indivíduos que buscam a gastronomia e cozinha
autoral como atividade secundária ou hobby, e que tenham o
desejo de evoluir seu conhecimento na área.



ESTRUTURA DE ASSUNTOS ABORDADOS

ɍ Vegetais: Técnica, Inovação e Segurança;

ɍ Pescados e Frutos do Mar: 

Técnica, Inovação e Segurança;

ɍ Bebidas: Técnica e ϥnovação;

ɍ  Carnes: Técnica, Inovação e Segurança.

ɍAlém do Paladar: Cozinha Emocional e Criativa;

ɍOlhar da Gastronomia Saudável;

ɍA Revolução da Cozinha Peruana;

ɍVelho Mundo : Descobrindo a Cozinha Oriental ;

ɍCozinhas e Experiências Sensoriais;

ɍA Riqueza da Cozinha Mediterrânea ;

ɍBravo: Sabores da Cozinha Italiana ;

ɍCuisine Classique: A Cozinha Francesa;

ɍA Nova Cozinha Brasileira .

ɍ Empreendedorismo 

Criativo na  Gastronomia;

ɍ Linha de Produtos em Gastronomia ;

ɍ Empreendedorismo e  

Desenvolvimento de Produtos Regionais;

ɍ Liderança e Competitividade

no Mercado Gastronômico;

ɍ Mídia e Gastronomia;

ɍ Projeto Gastronômico.

TÉCNICA,  INOVAÇÃO E  
SEGURANÇA  DOS ALIMENTOS

COZINHA AUTORAL 
E CULTURA CULINÁRIA

EMPREENDEDORISMO
NA GASTRONOMIA


